主题4 宴会服务
任务1 宴会的分类

单项选择题

1.下列不属于宴会特点的是（ ）。

A.计划性



B.社交性



C.随意性



D.聚餐式

2.关于宴会说法正确的是（ ）。

A.鸡尾酒会以酒水为主，略备小吃食品，形式较轻松，设座位，个人可随意走动

B.茶话会多为社会举行纪念和庆祝活动所采用，茶叶、茶具应按统一规格准备

C.社会交往需要决定了宴会的本质属性

D.风味宴可分为地方风味、特殊原料风味、特殊服务方式风味、国家或地区风味

3.宴会中规格最高、最为隆重的是（ ）。

A.正式宴会



B.国宴



C.商务宴会



D.公务宴会

4.下列选项中哪一个不属于亲情宴会（ ）。
A.乔迁聚餐





B.孩子满月宴请

C.亲朋洗尘接风

    

D.公司庆典晚宴

5.所有菜品只能以一种原料，或由具有某种共同特性的原料为主料烹制而成的宴会是（ ）。

A.全类宴



B.仿古宴



C.满汉全席



D.风味宴

二、简答题
1.宴会可以从哪几个方面进行分类？

2.公务宴的特点是什么？
三、案例分析题

某酒店宴会厅正在举办一个大型宴会，一对新人及其父母已在台上就位，宴会正常进行。按照程序，主人要祝酒讲话。只见主人走到话筒前，而此时值台员早已接到通知，在客人杯中已斟满酒水饮料。主人身后站着一位托着装有喜酒托盘的服务员，在主人真挚而热情的讲话结束后，服务员及时递上酒杯。正当宴会厅内所有宾客站起来准备举杯祝酒时，厨房里走出一列身着白衣的厨师，手中端着刚出炉的烤鸭向各个不同方向走去。客人不约而同地将视线转向这支移动的队伍，热烈欢快的场面就此给破坏了。主人不得不再一次提议全体干杯，但气氛已不如之前热烈，客人的注意力被转移到厨师现场分工割烤鸭上去了。

1.这是一个什么类型的宴会，有什么特点？

2.为什么宴会气氛不如之前热烈，其中的影响因素是什么？
餐饮服务题库答案：

主题4 宴会服务
任务1 宴会的分类

一、单项选择题

CCBDA

简答题

1.宴会可以从哪几个方面进行分类？

答题要点：

按宴会的菜式组成分类

按宴会的规格分类

按宴会的用餐方式分类

按宴会性质和主题分类

按菜品构成特征分类

2.公务宴的特点是什么？

答题要点：

公务宴会的特点是宴请环境紧扣公务活动主题，礼貌礼节方面尽量遵循国际礼仪，注重环境设计。宴请的程序和规格相对固定，要符合机关单位的相应规定，宴请规格对等。

三、案例分析题

答题要点：

1.亲情宴会中的婚宴，婚宴特点。

2.热烈喜庆的气氛被现场分割烤鸭的厨师所破坏，酒店宴会厅应注意服务环节及服务节奏等方面的安排。

